Diego W. Ferreira
Brasileiro, 37 anos, casado.
E - Mail: dieggowf@gmail.com
Fixo.: (16) 3236-1044 Cel.: (16) 99355-5593
CNH: A/B

Qualificacoes:

Experiente em atendimento ao publico, experiéncia em manipulacdo de alimentos pereciveis.
Manutencao de redes, softwares, técnicas de administracao e departamento de pessoal.
Habilidade em relacionamento com clientes. Experiéncia em linhas de producéo. Instrutor de
informatica aplicando diversos cursos relacionados a software e hardware, contabilidade,
definicdo e padroées de aplicagcdbes no Windows. Conhecimento em Linux.

Formacao:
Ensino Médio Completo.

Cursos Complementares:

Mecanico de manutencao industrial, Senai - (julho de 2004) — Concluido
Técnico em farmacia (Nao concluido)

Administracao.

Técnico em informatica - Com ampla experiéncia.

Experiéncia profissional:

Técnico em balancas: Manutencao em balancas, limpeza, calibracao, reparos em balancas da
linha comercial, industrial de plataforma, e grande capacidade, manutencao preventiva e
corretiva, conserto e ajuste de calibracao, reforma geral.

Info Byte: Instrutor de Informatica - 01/ 2008 - 07 /2009

Principais atividades: Aulas praticas e teoricas de Informatica ministrando cursos basicos,
avancado, web design, capacitacao profissional. Instalacao de hardwares e softwares,
configuracao de redes.

Supermercados Big Compra LTDA - Atendente no setor de frios, 05/2022 - 11/2023.

Principais Atividades: Recebimento e armazenamento dos produtos do setor, em camaras frias
e/ou estoque conforme temperaturas, manipulacdo de alimentos, controle de qualidade, validade
(FIFO) e integridade de mercadorias, controle de estoque (virtual e fisico). Abastecimento,
merchandising, manutencao de gondolas, limpeza e organizacao, posicionamento de mercadorias
conforme necessidade de saida, operacao de maquinas, prevencao de perdas.

Luiz Tonin Atacadista e Supermercados S. A - Operador de comércio, 12/ 2020 - 12/2021.
Principais atividades: atuacao nas areas de: frios, acougue e padaria.

Manipulacao de alimentos, controle de validade e qualidade de produtos pereciveis,
abastecimento, PVPS, producao, organizacao.

Informacoes complementares

Disponibilidade de horario e inicio.



