MARINA FAZZI

CRN3:76642/P

Nutricionista, com poés-gradruagao em Nutricido Hospitalar e Doengas Cronicas (USP). Possuo
expertise na aréa de nutricao clinica e no manejo de doengas cronicas, com sélida experiéncia

académica e no campo nutricional. Busco por oportunidades para aplicar meus conhecimentos e
habilidades em prol da alimentagao adequada.

Contato: (19) 99915-0440 | E-mail: nutrimarinafazzi@gmail.com
FORMAGAO ACADEMICA
2023 - FEV/2024
Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina de Ribeirdao Preto (HCFMRP-USP)
Pds-graduacgdo Lato sensu - Nutricdo Hospitalar e Doencgas Cronicas
2019 - 2022

Universidade de Ribeirao Preto (UNAERP)
Graduacgdo em Nutricao

EXPERIENCIA PROFISSIONAL

Nutricionista
Hospital das Clinicas de Ribeirdo Preto, 2023 - 2024

Atuei com a atengado nutricional especializada ao paciente hospitalizado em conjunto com a equipe multiprofissional.
Desenvolvimento de pesquisas, ensino e trabalho.
Aréas:

e Ambulatérios e enfermarias do HCFMRP- USP de Nefrologia, Gastrenterologia, Transplante de Medula Ossea, Transplante

Renal, Oncologia, Cuidados Paliativos, Endocrinologia, Sindrome do Ovario Policistico, Endometriose, Diabetes, Doencgas
Infecciosas

e REMA - Grupo de Reabilitacdo em Enfermagem das Mulheres Mastectomizadas (Escola de Enfermagem de Ribeirdo Preto)
e Unidade de Emergéncia do HCFMRP-USP e Hospital Estadual

Consultoria nutricional empresarial
Vital Work, 2023

Freelancer. Acdes de promocdo a salde na empresa Supergasbras, unidade de Ribeirdo Preto. Avaliagdo da composicdo
corporal dos colaboradores e orientagdes nutricionais.

ESTAGIOS

Saude coletiva: UBS Jardim Juliana/Dr. Rubens Issa Halak (2022)
e Acdes e campanhas de prevengdo a doencgas. Coleta de dados epidemioldgicos (SISVAN).
Nutrigao clinica: Nicleo Multiprofissional da UNAERP/Hospital Beneficéncia Portuguesa (2022)
e Avaliagdo nutricional, bioquimica, antropométrica e de composigao corporal.
Administragao de UANs: Restaurante Tempero Brasileiro Duo (2022)
e Monitorei praticas de controle de qualidade. Supervisdo do fluxo de producdo, controle, recepgdo e armazenamento.
Analise e tecnologia dos alimentos: Santa Julia Alimentos (2022)

e Assegurei o cumprimento das normas higiénico-sanitarias. Treinamento de Boas Praticas de Fabricagao.

HABILIDADES E CURSOS

Idiomas: Inglés - Basico

Software: Pacote Office intermediario

Cursos: Aplicagao da Terapia Nutricional na Pratica Clinica Hospitalar - USP
Gestdo de equipe de vendas - SEBRAE

Habilidades de vendas, planejamento e negociacao



